
Reinigungs- und Desinfektionsnachweis
Zuständig: Küchenleitung, Kontrolle durch Betriebsleitung · Zeitraum: 

Richtwerte: Reihenfolge erst reinigen, dann desinfizieren · Konzentration laut Herstellerangabe des Mittels · Einwirkzeit laut Herstellerangabe des Mittels · Nachspülen bei Lebensmittelkontakt, wenn das
Mittel es verlangt

Reinigungs- und Desinfektionsnachweis
Datum Bereich / Gerät Reinigungsmittel Desinfektionsmittel Konzentration Einwirkzeit Kürzel

Arbeitsflächen

Schneidebretter und Messer

Aufschnittmaschine

Handwaschbecken

Griffe und Schalter

Kühlgeräte innen



Datum Bereich / Gerät Reinigungsmittel Desinfektionsmittel Konzentration Einwirkzeit Kürzel

Kontrolle (Datum, Kürzel): 

Hygienepraxis-Vorlage, keine Rechtsberatung. Es gelten die Vorgaben deines HACCP-Konzepts und deiner Lebensmittelüberwachung. · Aktualisiert am 15. Oktober 2026 · tischlein.pro/vorlagen/haccp/reinigungsnachweis

Kostenlose Vorlage von tischlein.pro · Website, Speisekarte, Team und Einkauf für Restaurants, Bars, Kneipen und Cafés. Gesteuert im tischlein-Chat, mit Text oder
Sprache.

tischlein.pro/vorlagen/haccp/reinigungsnachweis


