Schulungsnachweis Hygiene und Belehrung P tischlein

Zustandig: Betriebsleitung - Zeitraum:

Richtwerte: Erstbelehrung (88 42, 43 I1fSG) vor der ersten Tatigkeit, meist durch das Gesundheitsamt - Folgebelehrung durch den Arbeitgeber mindestens alle 2 Jahre, dokumentiert - Hygieneschulung
nach HACCP regelmafRig, in der Praxis meist jahrlich - Themen Handehygiene, Krankheit melden, Temperaturen, Reinigung, Allergene

Schulungsnachweis

Datum Name Funktion Thema / Inhalt Dauer (Min.) Durchgefiihrt von Unterschrift




Datum Name Funktion Thema / Inhalt Dauer (Min.) Durchgefiihrt von Unterschrift

Kontrolle (Datum, Kirzel):

Hygienepraxis-Vorlage, keine Rechtsberatung. Es gelten die Vorgaben deines HACCP-Konzepts und deiner Lebensmitteliberwachung. - Aktualisiert am 15. Oktober 2026 - tischlein.pro/vorlagen/haccp/schulungsnachweis

Kostenlose Vorlage von tischlein.pro - Website, Speisekarte, Team und Einkauf fiir Restaurants, Bars, Kneipen und Cafés. Gesteuert im tischlein-Chat, mit Text oder tischlein.pro/vorlagen/haccp/schulungsnachweis
Sprache.



