
Schulungsnachweis Hygiene und Belehrung
Zuständig: Betriebsleitung · Zeitraum: 

Richtwerte: Einweisung vor der ersten Tätigkeit vor dem ersten Einsatz; keine bundesweite Pflichtbescheinigung gefunden · Folgebelehrung durch den Arbeitgeber regelmässig wiederholt, dokumentiert ·
Hygieneschulung nach HACCP regelmäßig, in der Praxis meist jährlich · Themen Händehygiene, Krankheit melden, Temperaturen, Reinigung, Allergene

Schulungsnachweis
Datum Name Funktion Thema / Inhalt Dauer (Min.) Durchgeführt von Unterschrift



Datum Name Funktion Thema / Inhalt Dauer (Min.) Durchgeführt von Unterschrift

Kontrolle (Datum, Kürzel): 

Hygienepraxis-Vorlage, keine Rechtsberatung. Es gelten die Vorgaben deines HACCP-Konzepts und deiner Lebensmittelüberwachung. · Aktualisiert am 15. Oktober 2026 ·
tischlein.pro/ch/vorlagen/haccp/schulungsnachweis

Kostenlose Vorlage von tischlein.pro · Website, Speisekarte, Team und Einkauf für Restaurants, Bars, Kneipen und Cafés. Gesteuert im tischlein-Chat, mit Text
oder Sprache.
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