
Plan de limpieza de la máquina de helados y de la máquina de hielo
Responsable: Equipo de barra o de heladería · Periodo:  · Iniciales: 

Diaria
Tarea Lu Ma Mi Ju Vi Sá Do

Limpiar salida, palanca y pala
Quitar las piezas, lavar con limpiador, desinfectar y dejar secar.

Vaciar y lavar la bandeja colectora y la de goteo
Limpiar con agua tibia y limpiador.

Vaciar y limpiar el depósito de helado
Desechar lo que quede, limpiar el depósito y secarlo.

Limpiar superficies exteriores y panel de control
Con un paño húmedo y limpiador suave.

Semanal
Tarea Sem. Sem. Sem. Sem. Sem.

Desmontar la máquina y limpiarla a fondo
(Justificante con foto)
Desmontar todas las piezas según el fabricante, dejar en remojo, cepillar, aclarar y volver
a montar.

Revisar y engrasar las juntas
Comprobar si hay grietas, aplicar grasa apta para uso alimentario.

Quitar el polvo de la rejilla de ventilación y del condensador
Quitar la rejilla, limpiar con pincel o aspirador.

Mensual
Tarea Ene Feb Mar Abr May Jun Jul Ago Sep Oct Nov Dic

Desinfectar y descalcificar la máquina
Pasar desinfectante y descalcificador según el fabricante, aclarar a fondo.

Cambiar el filtro de agua
Cambiar el cartucho del filtro, anotar la fecha de cambio.

Comprobar temperatura y funcionamiento
Controlar la temperatura central con termómetro, avisar al servicio técnico de las
desviaciones.



Control (fecha, iniciales): 
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