
冰淇淋机和制冰机清洁计划

负责人: 吧台或冰淇淋店团队 · 周期:  · 签名简写: 

每日

任务 周一 周二 周三 周四 周五 周六 周日

清洁出口、拉杆和冰铲
拆下部件,用清洁剂洗净,消毒并晾干。

清空并洗净接料盘和滴水盘
用温水和清洁剂洗净。

清空并擦拭冰桶
剩余的扔掉,擦拭并晾干容器。

擦拭外表面和操作面板
用湿布和温和的清洁剂。

每周

任务 周 周 周 周 周

拆开机器并彻底清洁
(照片记录)
按厂家说明拆开所有部件,浸泡、刷洗、冲洗,再重新装好。

检查密封圈并上油脂
检查有无裂纹,涂抹食品级油脂。

给通风格栅和冷凝器除尘
取下格栅,用毛刷或吸尘器清洁。

每月

任务 1月 2月 3月 4月 5月 6月 7月 8月 9月 10月 11月 12月

给机器消毒并除垢
按厂家说明用消毒剂和除垢剂冲洗,彻底清水冲净。

更换水过滤器
更换滤芯,记下更换日期。

检查温度和功能
用温度计检查中心温度,偏差报告维修服务。

检查(日期、签名简写): 



你所在地食品监管部门和你的 HACCP 方案的规定优先。 · 更新于 2026年10月14日 · tischlein.pro/zh/moban/qingjie-jihua/bingqilinji
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