Reinigungsplan Eismaschine und Eiswirfelmaschine B tischlein

Zustandig: Theken- oder Eisdielenteam - Zeitraum: - Kirzel:

Taglich

Aufgabe Mo Di Mi Do Fr Sa So

Auslauf, Hebel und Schaufel reinigen

Teile abnehmen, mit Reiniger waschen, desinfizieren und trocknen lassen.

Auffangschale und Tropfschale leeren und auswaschen
Mit warmem Wasser und Reiniger saubern.

Eisbehélter leeren und abwischen
Restmenge verwerfen, Behélter auswischen und trocknen.

AuRRenflachen und Bedienfeld abwischen
Mit feuchtem Tuch und mildem Reiniger.

Wochentlich

Aufgabe KwW KW KW KW KW

Maschine zerlegen und griindlich reinigen
(Foto-Nachweis)

Alle Teile nach Herstellerangabe zerlegen, einweichen, birsten, spilen und wieder
zusammenbauen.

Dichtungen kontrollieren und fetten
Auf Risse priifen, lebensmittelechtes Fett auftragen.

Luftungsgitter und Kondensator abstauben
Gitter abnehmen, mit Pinsel oder Staubsauger reinigen.

Monatlich

Aufgabe Jan Feb Mar Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

Maschine desinfizieren und entkalken

Mit Desinfektionsmittel und Entkalker nach Hersteller durchspiilen, griindlich klarspilen.

Wasserfilter wechseln
Filterpatrone tauschen, Wechseldatum notieren.

Temperatur und Funktion prifen

Mit Thermometer Kerntemperatur kontrollieren, Abweichungen dem Service melden.




Kontrolle (Datum, Kurzel):

Die Vorgaben deiner Lebensmitteliberwachung und deines HACCP-Konzepts gehen vor. - Aktualisiert am 14. Oktober 2026 - tischlein.pro/vorlagen/reinigungsplan/eismaschine

Kostenlose Vorlage von tischlein.pro - Website, Speisekarte, Team und Einkauf fir Restaurants, Bars, Kneipen und Cafés. Gesteuert im tischlein-Chat, mit Text tischlein.pro/vorlagen/reinigungsplan/eismaschine
oder Sprache.



