Reinigungsplan Gastraum

Zustandig: Serviceteam, Abschluss durch die Spatschicht - Zeitraum:

Taglich

- Kirzel:

Aufgabe

Di

Do

Fr

Sa

So

Tische nach jedem Gast abwischen

Mit Flachenreiniger und frischem Tuch, Menagen und Tischkarten mit abwischen.

Stihle abwischen und Kriimel entfernen
Sitzflachen und Lehnen prifen, Polster absaugen.

Speisekarten abwischen
Laminierte Karten feucht abwischen und trocknen lassen.

Menagen, Salz- und Pfefferstreuer auffillen und reinigen
Leeren, AulRenseiten saubern, auffillen.

Boden saugen und nass wischen

Erst saugen oder kehren, dann wischen, Ecken nicht vergessen.

Eingangsbereich und Turgriffe reinigen
Glastir und Griff abwischen, FuRmatte ausschiitteln.

Glaser und Besteck auf Sauberkeit prifen
Gegen das Licht halten, Beanstandetes zuruick in die Splkiiche.

Wochentlich

Aufgabe

KW

KW

KW

KW

KW

Fensterbanke, Bilderrahmen und Regale abstauben
Feucht abwischen, Dekoration mit abstauben.

Polster und Sitzbanke absaugen
Mit Polsterdiise, Ritzen zwischen Sitz und Lehne beachten.

TischfliRe, Stuhlbeine und Fullleisten abwischen

Mit Reiniger nass abwischen.

Serviceplatz und Kasse reinigen
Bildschirm und Tasten desinfizieren, Ablage abwischen.

Monatlich

Aufgabe

Jan

Feb

Mar

Apr

Mai

Jun

Jul

Aug

Sep

Okt

Nov

Dez




Aufgabe

Jan

Feb

Mar

Apr

Mai

Jun

Jul

Aug

Sep

Okt

Nov

Dez

Fenster innen reinigen
Mit Glasreiniger und Abzieher, Rahmen mit abwischen.

Lampen, Deckenventilatoren und Heizk&rper entstauben
Mit Staubwedel oder feuchtem Tuch, Schirme einzeln abnehmen.

Vorhange, Deko und Kissenbeziige prifen und waschen
Nach Pflegeetikett waschen, Verfleckte austauschen.

Teppiche und Polster tief reinigen

Mit Spriihextraktion oder Dampfreiniger oder durch eine Fachfirma.

Kontrolle (Datum, Kurzel):
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