
Plan de nettoyage de la machine à café
Responsable: Barista ou équipe du bar · Période:  · Visa: 

Chaque jour
Tâche Lu Ma Me Je Ve Sa Di

Rétro-laver le groupe
Mettre le filtre aveugle avec une pastille de nettoyage, rétro-laver plusieurs fois, rincer à
l'eau claire.

Laver porte-filtre et filtres
Enlever les restes de marc et faire tremper dans un bain de nettoyant.

Rincer la buse vapeur et le circuit de lait
Essuyer après chaque utilisation, rincer le soir avec un nettoyant pour circuit de lait.

Vider et nettoyer la grille d'égouttage et le bac à marc
Nettoyer à l'eau chaude et à la brosse.

Contrôler le réservoir à grains et le moulin
Vérifier les miettes et essuyer l'extérieur.

Chaque semaine
Tâche Sem. Sem. Sem. Sem. Sem.

Contrôler et nettoyer le joint de groupe et la douchette
Dévisser la douchette et la dégraisser dans le nettoyant, vérifier le joint.

Nettoyer le moulin
Vider le réservoir à grains, aspirer les meules ou les rincer avec des grains de nettoyage.

Vérifier filtre à eau et niveau d'eau
Changer le filtre selon la date et la consommation.

Chaque mois
Tâche Janv Févr Mars Avr Mai Juin Juil Août Sept Oct Nov Déc

Détartrer la machine
(Preuve par photo)
Programme de détartrage selon les indications du fabricant, puis rincer à fond.

Contrôler chaudière et robinets vapeur
Vérifier calcaire et fuites.



Tâche Janv Févr Mars Avr Mai Juin Juil Août Sept Oct Nov Déc

Vérifier le rendez-vous d'entretien et les joints
Noter le rendez-vous de service du fabricant, tenir des joints de rechange prêts.

Contrôle (date, visa): 
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