
Plan sprzątania ekspresu do kawy
Odpowiedzialni: Barista lub zespół baru · Okres:  · Parafka: 

Codziennie
Zadanie Pn Wt Śr Cz Pt Sb Nd

Przepłukać wstecznie grupę zaparzającą
Włożyć ślepe sitko z tabletką czyszczącą, kilkakrotnie przepłukać wstecznie, przepłukać
czystą wodą.

Umyć portafiltr i sitka
Usunąć resztki kawy i namoczyć w kąpieli czyszczącej.

Przepłukać dyszę do spieniania mleka i system mleka
Po każdym użyciu przetrzeć, wieczorem przepłukać środkiem do systemu mleka.

Opróżnić i wyczyścić tacę ociekową i pojemnik na fusy
Wyczyścić ciepłą wodą i szczotką.

Obejrzeć pojemnik na ziarna i młynek
Sprawdzić, czy nie ma okruchów, i przetrzeć z zewnątrz.

Co tydzień
Zadanie Tydz. Tydz. Tydz. Tydz. Tydz.

Sprawdzić i wyczyścić uszczelkę grupy i sitko prysznicowe
Odkręcić sitko prysznicowe i odtłuścić w środku czyszczącym, sprawdzić uszczelkę.

Wyczyścić młynek
Opróżnić pojemnik na ziarna, odkurzyć mechanizm mielący lub przepłukać granulatem
czyszczącym.

Sprawdzić filtr wody i poziom wody
Wymiana filtra według daty i zużycia.

Co miesiąc
Zadanie Sty Lut Mar Kwi Maj Cze Lip Sie Wrz Paź Lis Gru

Odkamienić maszynę
(Zdjęcie jako dowód)
Program odkamieniania zgodnie z wytycznymi producenta, następnie dokładnie
przepłukać.

Skontrolować bojler i krany parowe
Sprawdzić pod kątem kamienia i nieszczelności.



Zadanie Sty Lut Mar Kwi Maj Cze Lip Sie Wrz Paź Lis Gru

Sprawdzić termin przeglądu i uszczelki
Zapisać termin serwisu producenta, mieć pod ręką zapasowe uszczelki.

Kontrola (data, parafka): 

Wytyczne Twojego nadzoru nad żywnością (Lebensmittelüberwachung) i koncepcji HACCP mają pierwszeństwo. · Zaktualizowano 14 października 2026 · tischlein.pro/pl/szablony/plan-sprzatania/ekspres-do-kawy

Darmowy szablon od tischlein.pro · Strona internetowa, menu, zespół i zakupy dla restauracji, barów, pubów i kawiarni. Obsługa przez tischlein Chat,
tekstem lub głosem.
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