
Kahve makinesi temizlik planı
Sorumlu: Barista ya da bar ekibi · Dönem:  · Kısaltma: 

Günlük
Görev Pzt Sal Çar Per Cum Cmt Paz

Demleme grubunu geri yıka
Kör süzgeci temizlik tabletiyle tak, birkaç kez geri yıka, temiz suyla çalkala.

Portafiltreyi ve süzgeçleri yıka
Kahve telvesi artıklarını gider ve temizleyici banyosunda ıslat.

Süt köpürtme memesini ve süt sistemini çalkala
Her kullanımdan sonra sil, akşam süt sistemi temizleyicisiyle çalkala.

Damlama tablasını ve telve kabını boşalt ve temizle
Ilık su ve fırçayla temizle.

Çekirdek haznesini ve değirmeni kontrol et
Kırıntı açısından kontrol et ve dışını sil.

Haftalık
Görev Hf. Hf. Hf. Hf. Hf.

Grup contasını ve duş süzgecini kontrol et ve temizle
Duş süzgecini sök ve temizleyicide yağını al, contayı kontrol et.

Değirmeni temizle
Çekirdek haznesini boşalt, öğütme mekanizmasını süpür ya da temizlik taneleriyle
çalkala.

Su filtresini ve su seviyesini kontrol et
Filtre değişimi tarihe ve tüketime göre.

Aylık
Görev Oca Şub Mar Nis May Haz Tem Ağu Eyl Eki Kas Ara

Makineyi kireçten arındır
(Fotoğraf kanıtı)
Kireç çözme programı üretici bilgisine göre, sonra iyice çalkala.

Kazanı ve buhar musluklarını kontrol et
Kireç ve sızıntı açısından kontrol et.



Görev Oca Şub Mar Nis May Haz Tem Ağu Eyl Eki Kas Ara

Bakım randevusunu ve contaları kontrol et
Üreticinin servis randevusunu kaydet, yedek contaları hazır tut.

Kontrol (tarih, kısaltma): 

Gıda denetim makamının ve HACCP konseptinin kuralları önceliklidir. · Güncelleme tarihi 14 Ekim 2026 · tischlein.pro/tr/sablonlar/temizlik-plani/kahve-makinesi

tischlein.pro tarafından ücretsiz şablon · Restoran, bar, birahane ve kafeler için web sitesi, menü, ekip ve satın alma. tischlein Chat’ten yönetilir: yazıyla ya da
sesle.

tischlein.pro/tr/sablonlar/temizlik-plani/kahve-makinesi


