Plan sprzgtania kuchni

F® tischlein

Odpowiedzialni: Zesp6t kuchni, zamkniecie przez zmiane wieczorng - Okres: - Parafka:
Codziennie
Zadanie Pn Wt Sr Cz Pt Sb Nd
Wyczysci¢ i zdezynfekowac blaty i deski do krojenia
Umy¢ ptynem do naczyn, sptukac i potraktowac¢ srodkiem do dezynfekcji powierzchni
zgodnie z koncepcja.
Przetrze¢ kuchnie i piekarnik
Po zmianie usung¢ resztki jedzenia i thuszcz odtluszczaczem, kratki namoczy¢.
Frytownica: przefiltrowac tluszcz, wyczysci¢ wanne
Odczekad, az tluszcz ostygnie, przefiltrowacé go i w razie potrzeby wymieni¢, wanne
przemy¢ srodkiem do frytownic.
Wyczyscic¢ grill i ptyte plancha
Jeszcze ciepte oczysci¢ skrobakiem i kamieniem do grilla, nastepnie cienko naoliwic.
Przetrze¢ ostone przeciwbryzgowa i $ciany za kuchnig
Odtluszczaczem i Sciereczka, od gory do dotu.
Wyczysci¢ zlew i umywalke do rak
Umy¢ zlew i baterie Srodkiem czyszczgcym, uzupetni¢ mydto i reczniki papierowe.
Opréznic i umyc¢ kosze na $mieci
Wymieni¢ worki, umy¢ kosze i pokrywy $rodkiem czyszczacym.
Zamies¢ i umy¢ podtogi na mokro
Najpierw zamies$¢ zgrubnie, potem umy¢ $rodkiem do podtog, przeptukac¢ kratke
Sciekowa.
Co tydzien
Zadanie Tydz. Tydz. Tydz. Tydz. Tydz.

Wyczyscic filtry okapu
(zdjecie jako dowod)
Wymontowac filtry thuszczowe i wyczyscic¢ je w zmywarce lub w kapieli z odttuszczaczem.

Przetrze¢ szuflady i regaly

Opréznic, przetrze¢ srodkiem czyszczacym, wysuszyc¢ i z powrotem uzupetnic.

Odkamienic i wyczysci€ piec konwekcyjno-parowy i piekarnik
Uruchomi¢ program czyszczenia albo uzy¢ srodka do piekarnikéw zgodnie z wytycznymi
producenta.




Zadanie Tydz. Tydz. Tydz. Tydz. Tydz.

Umyc¢ ptytki Scienne i drzwi

Srodkiem czyszczacym i ggbka do wysokosci klamek, zdezynfekowagé klamki.

Co miesiac

Zadanie Sty Lut Mar Kwi Maj Cze Lip Sie Wrz Paz Lis Gru

Skontrolowacé i wyczysci¢ kanat wyciagu i okap

(Zdjecie jako dowdd)

Kontrola wzrokowa pod katem osadéw ttuszczu, w razie potrzeby zleci¢ firmie
specjalistycznej.

Wyczysci¢ za urzadzeniami i pod nimi
Odsuna¢ urzadzenia, wyczysci¢ podtoge i Sciane za nimi na sucho i na mokro.

Skontrolowac kratki sciekowe i dostep do separatora ttuszczu

Otworzy¢ pokrywy, usung¢ osady, sprawdzi¢ zapach i odptyw.

Kontrola (data, parafka):

Wytyczne Twojego nadzoru nad zywnoscig (Lebensmitteliberwachung) i koncepcji HACCP majg pierwszenstwo. - Zaktualizowano 14 pazdziernika 2026 - tischlein.pro/pl/szablony/plan-sprzatania/kuchnia

Darmowy szablon od tischlein.pro - Strona internetowa, menu, zesp6t i zakupy dla restauracji, baréw, pubéw i kawiarni. Obstuga przez tischlein Chat, tekstem lub tischlein.pro/pl/szablony/plan-sprzatania/kuchnia
gtosem.



