
План уборки кухни
Ответственные: Команда кухни, закрытие вечерней сменой · Период:  · Инициалы: 

Ежедневно
Задача Пн Вт Ср Чт Пт Сб Вс

Помыть и продезинфицировать рабочие поверхности и разделочные
доски
Вымыть средством для посуды, ополоснуть и обработать дезинфицирующим
средством для поверхностей по концепции.

Протереть плиту и духовку
После смены убрать остатки еды и жир обезжиривателем, решётки замочить.

Фритюрница: отфильтровать жир, почистить ванну
Дать жиру остыть, отфильтровать и при необходимости заменить, ванну промыть
средством для фритюрниц.

Очистить гриль и плиту-плансу
Пока тёплые, почистить скребком и камнем для гриля, затем тонко смазать маслом.

Протереть брызгозащиту и стены за плитой
Протирать обезжиривателем и тканью сверху вниз.

Почистить мойки и раковину для рук
Очистить раковины и краны чистящим средством, пополнить мыло и бумажные
полотенца.

Опустошить и вымыть мусорные вёдра
Сменить пакеты, вымыть вёдра и крышки чистящим средством.

Подмести и влажно вымыть полы
Сначала грубо подмести, затем вымыть средством для полов, прочистить водосток
в полу.

Еженедельно
Задача Нед. Нед. Нед. Нед. Нед.

Почистить вытяжные фильтры
(Фото-подтверждение)
Снять жироулавливающие фильтры и почистить в посудомоечной машине или в
ванне с обезжиривателем.

Протереть ящики и полки
Опустошить, протереть чистящим средством, дать высохнуть и снова разложить.



Задача Нед. Нед. Нед. Нед. Нед.

Удалить накипь и почистить пароконвектомат и духовку
Запустить программу очистки или использовать очиститель для духовки по
указанию производителя.

Вымыть стенную плитку и двери
Мыть чистящим средством и губкой до высоты ручек, продезинфицировать дверные
ручки.

Ежемесячно
Задача Янв Фев Мар Апр Май Июн Июл Авг Сен Окт Ноя Дек

Проверить и почистить воздуховод вытяжки и колпак
(Фото-подтверждение)
Визуально проверить на жировые отложения, при необходимости заказать
специализированную фирму.

Почистить за приборами и под ними
Отодвинуть приборы, почистить пол и стену за ними сухим и влажным способом.

Проверить водостоки в полу и доступ к жироуловителю
Открыть крышки, удалить отложения, проверить запах и сток.
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