Plan de nettoyage de la chambre froide et du congélateur B tischlein

Responsable: Direction de cuisine, contrdle matin et soir - Période: - Visa:

Chaque jour

Tache Lu Ma Me Je Ve Sa Di

Contréler et consigner la température le matin
(Preuve par photo)
Lire I'affichage et le thermomeétre, documenter la valeur avec une photo de I'affichage.

Controler et consigner la température le soir
(Preuve par photo)
Deuxieme contrdle avant la fin du service, signaler aussitot les écarts.

Vérifier les dates et trier la marchandise

Le plus ancien devant, écarter la marchandise périmée, étiqueter la marchandise ouverte.

Balayer le sol et le laver en cas de salissure
Eponger tout de suite ce qui est renversg, laver le sol & I'humide.

Vérifier que la porte et le joint ferment bien

Controler que la porte ferme hermétiquement et que rien ne géne.

Chaque semaine

Tache Sem. Sem. Sem. Sem. Sem.

Vider et essuyer les étageres
Vider par zone, essuyer avec un nettoyant et laisser sécher.

Nettoyer les joints de porte
Nettoyer les plis du joint a I'eau chaude et a la brosse.

Vérifier I'état des bacs et des bacs gastronorme
Remplacer les bacs fissurés ou décolorés.

Contréler givre ou poussiére sur I'évaporateur et le ventilateur
Contrble visuel, en cas de givre informer le service technique.

Chaque mois

Tache Janv Févr Mars Avr Mai Juin Juil Aot Sept Oct Nov Déc

Dégivrer et nettoyer le congélateur
(Preuve par photo)
Déplacer la marchandise, dégivrer, essuyer et ne la remettre qu'a la valeur de consigne.
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Vider entierement et nettoyer la chambre froide
Nettoyer murs, sol et plafond a I'humide, contréler I'écoulement.

Vérifier le fonctionnement des thermometres
Comparer avec un test a I'eau glacée ou un thermometre de référence.

Contrdle (date, visa):

Les consignes de ton contrble sanitaire (Lebensmitteliberwachung) et de ton concept HACCP priment. - Mis a jour le 14 octobre 2026 - tischlein.pro/fr/modeles/plan-de-nettoyage/chambre-froide

Modéle gratuit de tischlein.pro - Site web, carte, équipe et achats pour restaurants, bars, bistrots et cafés. Tout se gére avec le chat tischlein, par écrit ou a

la voix.
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