
Soğuk oda ve derin dondurucu temizlik planı
Sorumlu: Mutfak şefi, kontrol sabah ve akşam · Dönem:  · Kısaltma: 

Günlük
Görev Pzt Sal Çar Per Cum Cmt Paz

Sıcaklığı sabah kontrol et ve kaydet
(Fotoğraf kanıtı)
Göstergeyi ve termometreyi oku, değeri göstergenin fotoğrafıyla belgele.

Sıcaklığı akşam kontrol et ve kaydet
(Fotoğraf kanıtı)
Vardiya bitmeden ikinci kontrol, sapmaları hemen bildir.

Ürünleri tarihe göre kontrol et ve sırala
Eskiyi öne al, süresi geçenleri ayır, açık ürünleri etiketle.

Zemini süpür ve kirlenmişse sil
Dökülenleri hemen topla, zemini nemli sil.

Kapıyı ve contayı kapanma açısından kontrol et
Kapının sıkıca kapandığını ve yolda bir şey olmadığını kontrol et.

Haftalık
Görev Hf. Hf. Hf. Hf. Hf.

Rafları boşalt ve sil
Bölüm bölüm boşalt, temizleyiciyle sil ve kurumasını bekle.

Kapı contalarını temizle
Ilık su ve fırçayla contanın kıvrımlarını temizle.

Kapları ve Gastronorm tepsilerini durum açısından kontrol et
Çatlak ya da renk değiştirmiş kapları değiştir.

Evaporatör ve fanda buz ya da toz kontrol et
Gözle kontrol, buz oluşmuşsa servisi bilgilendir.

Aylık
Görev Oca Şub Mar Nis May Haz Tem Ağu Eyl Eki Kas Ara

Derin dondurucunun buzunu çöz ve temizle
(Fotoğraf kanıtı)
Ürünleri başka yere al, buzu çöz, sil ve ancak hedef değerde geri yerleştir.



Görev Oca Şub Mar Nis May Haz Tem Ağu Eyl Eki Kas Ara

Soğuk odayı tamamen boşalt ve temizle
Duvarları, zemini ve tavanı nemli temizle, gideri kontrol et.

Termometrelerin çalışmasını kontrol et
Buzlu su testiyle ya da referans termometreyle karşılaştır.

Kontrol (tarih, kısaltma): 
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