Plan sprzatania magazynu = tischlein

Odpowiedzialni: Szef kuchni, przyjecie towaru przez dang zmiane - Okres: - Parafka:
Codziennie
Zadanie Pn Wit Sr Cz Pt Sb Nd

Rozmiescic przyjety towar, usung¢ kartony

Przepakowac towar, kartony i folie od razu do $mieci, niczego nie sktadowac na
podiodze.

Zamies¢ poditoge i usunac rozlane
Zebrac okruchy i kurz, zeby szkodniki nie znalazly pozywienia.

Zamkna¢ i opisac otwarte opakowania
Opisac datg i zawartoscia, przela¢ do szczelnych pojemnikow.

Co tydzien

Zadanie Tydz. Tydz. Tydz. Tydz. Tydz.

Sprawdzi¢ FIFO: starsze na przéd
Sprawdzac daty regat po regale i sortowac, szybko rotujgce na przaéd.

Przetrzec regaty
Pétki wyczysci¢ wilgotng Sciereczka i Srodkiem czyszczacym.

Umy¢ poditoge na mokro

Takze rogi i listwy przypodtogowe, pozostawi¢ do wyschniecia.

Uporzadkowac¢ miejsce na Smieci i opakowania zwrotne
Zebra¢ opakowania zwrotne, zamies$¢ strefe Smieci.

Co miesiac

Zadanie Sty Lut Mar Kwi Maj Cze Lip Sie Wrz Paz Lis Gru

Sprawdzi¢ daty przydatnosci wszystkich zapaséw
Sprawdzac regat po regale, przeterminowane wyja¢ i wyksiegowac.

Przeprowadzi¢ kontrole szkodnikow

(Zdjecie jako dowdd)

Sprawdzic¢ rogi, stacje z przyneta i opakowania pod katem $ladéw, odchodéw i uszkodzen
przez gryzienie.

Odsuna¢ regaly i wyczysci¢ za nimi
Przetozy¢ towar, wyczysci¢ Sciane, poditoge i tyt regatu.




Zadanie

Sty

Lut

Mar

Kwi

Maj

Cze

Lip

Sie Wrz Paz Lis Gru

Inwentaryzacja towaréw suchych
Policzy¢ stany i poréwnac z propozycja zamdéwienia.

Kontrola (data, parafka):

Wytyczne Twojego nadzoru nad zywnoscig (Lebensmitteliberwachung) i koncepcji HACCP majg pierwszenstwo. - Zaktualizowano 14 pazdziernika 2026 - tischlein.pro/pl/szablony/plan-sprzatania/magazyn

Darmowy szablon od tischlein.pro - Strona internetowa, menu, zesp6t i zakupy dla restauracji, baréw, pubéw i kawiarni. Obstuga przez tischlein Chat, tekstem lub

gtosem.

tischlein.pro/pl/szablony/plan-sprzatania/magazyn



