
Depo temizlik planı
Sorumlu: Mutfak şefi, mal kabulü ilgili vardiya tarafından · Dönem:  · Kısaltma: 

Günlük
Görev Pzt Sal Çar Per Cum Cmt Paz

Mal kabulünü yerleştir, kolileri kaldır
Ürünleri başka kaba aktar, koli ve streçleri hemen çöpe at, zemine hiçbir şey koyma.

Zemini süpür ve dökülenleri gider
Kırıntı ve tozu topla, böylece haşereler yiyecek bulmaz.

Açık ambalajları kapat ve etiketle
Tarih ve içerikle etiketle, kapalı kaplara aktar.

Haftalık
Görev Hf. Hf. Hf. Hf. Hf.

FIFO kontrolü: eskiyi öne al
Raf raf tarihi kontrol et ve sırala, hızlı dönenler önde.

Rafları sil
Raf tablalarını nemli bez ve temizleyiciyle temizle.

Zemini ıslak sil
Köşeleri ve süpürgelikleri de, kurumasını bekle.

Çöp alanını ve boş ambalajları düzenle
Boş ambalajları bir araya getir, çöp alanını süpür.

Aylık
Görev Oca Şub Mar Nis May Haz Tem Ağu Eyl Eki Kas Ara

Tüm stokların son kullanma tarihi kontrolü
Raf raf kontrol et, süresi geçeni ayır ve kaydet.

Haşere kontrolü yap
(Fotoğraf kanıtı)
Köşeleri, yem istasyonlarını ve ambalajları iz, dışkı ve kemirme hasarı açısından kontrol
et.

Rafları çek ve arkasını temizle
Ürünleri başka yere al, duvarı, zemini ve raf arkasını temizle.



Görev Oca Şub Mar Nis May Haz Tem Ağu Eyl Eki Kas Ara

Kuru ürünlerin envanteri
Stokları say ve sipariş önerisiyle karşılaştır.

Kontrol (tarih, kısaltma): 
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