
План прибирання складу
Відповідальні: Керівник кухні, приймання товару — відповідна зміна · Період:  · Скорочення: 

Щодня
Завдання Пн Вт Ср Чт Пт Сб Нд

Розкласти прийнятий товар, прибрати коробки
Товар перепакувати, коробки й плівки одразу у сміття, нічого не зберігати на підлозі.

Підмести підлогу й прибрати розлите
Прибрати крихти й пил, щоб шкідники не знайшли їжі.

Закрити й підписати відкриті ємності
Підписати датою й вмістом, перелити в щільні контейнери.

Щотижня
Завдання Тиж. Тиж. Тиж. Тиж. Тиж.

Перевірити FIFO: старіше наперед
Перевіряти дату й сортувати по полицях, товари швидкого обороту наперед.

Протерти полиці
Полиці очистити вологою ганчіркою й засобом.

Волого помити підлогу
Також кути й плінтуси, дати висохнути.

Упорядкувати місце для сміття й тару
Зібрати тару, підмести зону сміття.

Щомісяця
Завдання Січ Лют Бер Кві Тра Чер Лип Сер Вер Жов Лис Гру

Перевірити термін придатності всіх запасів
Перевіряти полицю за полицею, прострочене відібрати й списати.

Провести контроль шкідників
(Фотопідтвердження)
Перевірити кути, станції з приманками й упаковки на сліди, послід і пошкодження.

Відсунути полиці й почистити за ними
Переставити товар, очистити стіну, підлогу й задню частину полиць.



Завдання Січ Лют Бер Кві Тра Чер Лип Сер Вер Жов Лис Гру

Інвентаризація сухих продуктів
Порахувати залишки й звірити з пропозицією замовлення.

Контроль (дата, скорочення): 
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Безкоштовний шаблон від tischlein.pro · Вебсайт, меню, команда й закупівлі для ресторанів, барів, пабів і кав’ярень. Керується через tischlein Chat —
текстом або голосом.

tischlein.pro/uk/shablony/plan-prybyrannia/sklad


