Reinigungsplan Lager F? tischlein

Zustandig: Kiichenleitung, Wareneingang durch die jeweilige Schicht - Zeitraum: - Kirzel:
Taglich
Aufgabe Mo Di Mi Do Fr Sa So

Wareneingang einsortieren, Kartons entfernen

Ware umpacken, Kartons und Folien sofort zum Mill, nichts auf dem Boden lagern.

Boden kehren und Verschittetes entfernen
Krimel und Staub aufnehmen, damit Schadlinge keine Nahrung finden.

Offene Gebinde verschlieen und beschriften
Mit Datum und Inhalt beschriften, in dichte Behalter umfillen.

Wochentlich

Aufgabe KW KW KW KW KW

FIFO priifen: Alteres nach vorn
Regalweise Datum priifen und sortieren, Schnelldreher vorn.

Regale abwischen
Fachboden mit feuchtem Tuch und Reiniger sédubern.

Boden nass wischen

Auch Ecken und FuRleisten, trocknen lassen.

Mulllager und Leergut ordnen
Leergut zusammenstellen, Millbereich auskehren.

Monatlich

Aufgabe Jan Feb Mar Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

MHD-Check aller Vorrate

Regal fir Regal prifen, Abgelaufenes aussortieren und verbuchen.

Schéadlingskontrolle durchfihren
(Foto-Nachweis)
Ecken, Kéderstationen und Verpackungen auf Spuren, Kot und FraBschaden prifen.

Regale abriicken und dahinter reinigen
Ware umlagern, Wand, Boden und Regalriickseite saubern.




Aufgabe Jan Feb Mar Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

Inventur der Trockenware

Bestande zéhlen und mit dem Bestellvorschlag abgleichen.

Kontrolle (Datum, Kirzel):

Die Vorgaben deiner Lebensmitteliberwachung und deines HACCP-Konzepts gehen vor. - Aktualisiert am 14. Oktober 2026 - tischlein.pro/vorlagen/reinigungsplan/lager

Kostenlose Vorlage von tischlein.pro - Website, Speisekarte, Team und Einkauf fiir Restaurants, Bars, Kneipen und Cafés. Gesteuert im tischlein-Chat, mit Text oder tischlein.pro/vorlagen/reinigungsplan/lager
Sprache.



