Reinigungsplan Spiilkiiche

Zustandig: Spilkraft, Kontrolle durch die Kiichenleitung - Zeitraum:

Taglich

- Kirzel:

Aufgabe

Di

Do

Fr

Sa

So

Siebe und Filter der Spulmaschine leeren und auswaschen

Grobsieb und Feinfilter herausnehmen, unter flieRendem Wasser mit der Birste reinigen.

Spulmaschine innen auswischen, Tir offen lassen

Dichtungen und Innenraum abwischen, Tiir zum Trocknen einen Spalt offen lassen.

Waschdusen auf Verstopfung prifen

Spriiharme drehen lassen, verstopfte Diisen mit einer Nadel oder Biirste freimachen.

Becken, Armaturen und Abtropfflachen reinigen
Mit Reiniger saubern, Edelstahl trocken nachwischen.

Abfluss und Bodenablauf freispilen

Ruckstande entfernen und mit heiBem Wasser nachspulen.

Boden wischen
Nass wischen, Wasserlachen vor Schichtende aufnehmen.

Wochentlich

Aufgabe

KW

KW

KW

KW

KW

Spilmaschine entkalken

Entkalker nach Herstellerangabe verwenden, anschlieBend einen Leerlauf splen.

Waschtank und Spriharme griindlich reinigen
Tank leeren, Spriiharme abschrauben und von Kalk und Resten befreien.

Geschirrkdrbe und Regale reinigen
Korbe einweichen, Regale auswischen.

Vorrat an Reiniger und Klarsptler prufen
Kanister kontrollieren, Dosierschlauche auf Knicke und Luft prifen.

Monatlich

Aufgabe

Jan

Feb

Mar

Apr

Mai

Jun

Jul

Aug

Sep

Okt

Nov

Dez




Aufgabe

Jan

Feb

Mar

Apr

Mai

Jun

Jul

Aug

Sep

Okt

Nov

Dez

Dosierung von Reiniger und Klarsptler kontrollieren lassen
(Foto-Nachweis)
Dosiergerat vom Lieferanten priifen oder mit Teststreifen kontrollieren.

Wasserharte und Entharter prifen
Harte mit Teststreifen messen, Regeneriersalz nachfillen.

Abwasserleitung und Fettabscheider kontrollieren
Abfluss und Geruch prifen, bei Bedarf Entleerung beauftragen.

Kontrolle (Datum, Kiirzel):

Die Vorgaben deiner Lebensmitteliberwachung und deines HACCP-Konzepts gehen vor. - Aktualisiert am 14. Oktober 2026 - tischlein.pro/vorlagen/reinigungsplan/spuelkueche




