
Reinigungsplan Spülküche
Zuständig: Spülkraft, Kontrolle durch die Küchenleitung · Zeitraum:  · Kürzel: 

Täglich
Aufgabe Mo Di Mi Do Fr Sa So

Siebe und Filter der Spülmaschine leeren und auswaschen
Grobsieb und Feinfilter herausnehmen, unter fließendem Wasser mit der Bürste reinigen.

Spülmaschine innen auswischen, Tür offen lassen
Dichtungen und Innenraum abwischen, Tür zum Trocknen einen Spalt offen lassen.

Waschdüsen auf Verstopfung prüfen
Sprüharme drehen lassen, verstopfte Düsen mit einer Nadel oder Bürste freimachen.

Becken, Armaturen und Abtropfflächen reinigen
Mit Reiniger säubern, Edelstahl trocken nachwischen.

Abfluss und Bodenablauf freispülen
Rückstände entfernen und mit heißem Wasser nachspülen.

Boden wischen
Nass wischen, Wasserlachen vor Schichtende aufnehmen.

Wöchentlich
Aufgabe KW KW KW KW KW

Spülmaschine entkalken
Entkalker nach Herstellerangabe verwenden, anschließend einen Leerlauf spülen.

Waschtank und Sprüharme gründlich reinigen
Tank leeren, Sprüharme abschrauben und von Kalk und Resten befreien.

Geschirrkörbe und Regale reinigen
Körbe einweichen, Regale auswischen.

Vorrat an Reiniger und Klarspüler prüfen
Kanister kontrollieren, Dosierschläuche auf Knicke und Luft prüfen.

Monatlich
Aufgabe Jan Feb Mär Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez



Aufgabe Jan Feb Mär Apr Mai Jun Jul Aug Sep Okt Nov Dez

Dosierung von Reiniger und Klarspüler kontrollieren lassen
(Foto-Nachweis)
Dosiergerät vom Lieferanten prüfen oder mit Teststreifen kontrollieren.

Wasserhärte und Enthärter prüfen
Härte mit Teststreifen messen, Regeneriersalz nachfüllen.

Abwasserleitung und Fettabscheider kontrollieren
Abfluss und Geruch prüfen, bei Bedarf Entleerung beauftragen.

Kontrolle (Datum, Kürzel): 
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