Plan sprzatania lady i baru

Odpowiedzialni: Zesp6t baru, instalacja do piwa przez kierownika zmiany - Okres:
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- Parafka:
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Wyczyscic¢ blat lady, zlew i tace ociekowe
Przetrze¢ $rodkiem czyszczacym, przeptukac kratki ociekowe.

Zdjac i umy¢ krany nalewaka
Roztozy¢ krany, wyczysci¢ w cieptej wodzie ze $rodkiem czyszczacym, sptukac i
zamontowac suche.

Zmywarka do szklanek: sprawdzic filtr i poziom $rodkéw
Przeptukac filtr, uzupetni¢ srodek myjacy i ptyn nablyszczajacy.

Ekspres do kawy: wyczysci¢ grupe zaparzajgca, portafiltr i system mleka

Przeptukac wstecznie tabletka czyszczaca, dysze do spieniania mleka przeptukaé
srodkiem czyszczacym.

Opro6znic¢ pojemnik na 16d i przetrze¢
Wyrzuci€ stary zapas lodu, fopatka do lodu pracowac tylko czysto.

Przetrze¢ lodéwke na butelki
Przetrze¢ z zewnatrz i klamke, sprawdzi¢ temperature.

Umy¢ podtoge za lada
Przeptuka¢ gumowe maty, podtoge umy¢ na mokro.
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Przeptukac instalacje do piwa $rodkiem czyszczacym

(Zdjecie jako dowod)

Przewody ptuka¢ srodkiem czyszczacym zgodnie z wytycznymi producenta, nastepnie
przeptuka¢ woda.

Odkamieni¢ zmywarke do szklanek
Uzy¢ odkamieniacza zgodnie z wytycznymi producenta, przeptukac pusty cyKkl.

Przetrze¢ lodowki i regaty na butelki

Oproéznic, przetrzec, butelki przetrze¢, uzupetni¢ z powrotem.

Wyczyscic fugi i tylng Sciane lady
Odtluszczaczem i szczotka w fugi, usung¢ zachlapania ze $ciany.
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Wyczysci¢ i zdezynfekowac kostkarke do lodu

(Zdjecie jako dowdd)

Opréznic¢, potraktowa¢ dopuszczonym $rodkiem czyszczacym zgodnie z wytycznymi
producenta, doktadnie przeptukac.

Odkamieni¢ ekspres do kawy

Przeptuka¢ odkamieniaczem zgodnie z wytycznymi producenta, nastepnie kilkakrotnie
przeptukac czysta woda.

Wyczysci¢ komore chtodniczg i chtodzenie piwa
Z kapieli wodnej, wentylatora i wezownic chtodzacych usuna¢ kurz i osad.

Skontrolowac kratke Sciekowg pod ladg
Otworzy¢ odptyw, usuna¢ resztki, sprawdzi¢ zapach.

Kontrola (data, parafka):

Wytyczne Twojego nadzoru nad zywnosciag (Lebensmitteliberwachung) i koncepcji HACCP maja pierwszenstwo. - Zaktualizowano 14 pazdziernika 2026 - tischlein.pro/pl/szablony/plan-sprzatania/lada-bar

Darmowy szablon od tischlein.pro - Strona internetowa, menu, zesp6t i zakupy dla restauracji, baréw, pubéw i kawiarni. Obstuga przez tischlein Chat, tekstem lub tischlein.pro/pl/szablony/plan-sprzatania/lada-bar
gtosem.



